
Apéritif & Amuse-Bouches 

Plateau de tapas (4 à 6 personnes)      38 €  X … + … € ctn = …….. 

Assortiment d’amuse-bouches chauds (12 pièces)   20 €  X …….. 

Croquettes Apéro fromages & crevettes (25 pièces)  20 €  X …….. 

Verrines apéro assorties (6 pièces)      24 €  X …….. 

Ailes de poulet grillées (12 pièces)      9 €  X …….. 

Mini coquilles Saint-Jacques & poisson (4 pièces)   18 €  X …….. 

Soupes 

Soupe de tomates avec boulettes      6 €/litre  X …….. 

Soupe carottes & céleri-rave       8 €/litre  X …….. 

 Soupe de champignons  des bois avec lardons  10 €/litre  X …….. 

Soupe de poisson avec morceaux de poisson blanc  14 €/litre  X …….. 

Bisque de homard         14 €/litre  X ……..  

Entrées (prix pour 2 personnes) 

Scampi (12 pièces) sauce poivre rose OU sauce homard  26 € X …….. 

Filets de sole (6 pièces) à la sauce au vin blanc   26 € X …….. 

Coquilles Saint-Jacques (2 pièces)      28 € X …….. 

Duo de saumon millefeuille       22 € X …….. 

Croquettes artisanales au fromage (4 pièces)    12 € X …….. 

Croquettes artisanales aux crevettes (4 pièces)   22 € X …….. 

Vitello Tonato de veau        22 € X …….. 

 Deux portobellos (champignons) farcis    20 € X …….. 

 Carpaccio de bœuf garni       22 € X …….. 

 Trio de pâtés maison       20 € X …….. 

Nom     …………………………………………….. 

Numéro de téléphone  …………………………………………….. 

Email    …………………………………………….. 

Retrait    …….. Décembre 2025 à …......h... 

Notre carte pour les fêtes 

Ne laissez pas ces fêtes passer sans savourer 

notre assortiment VIANDES DE FERME !  

Steak * Entrecôte * Chateaubriand * Filet Pur * Tournedos * Picanha * Veau & assortiment de rôtis farcis  

Des chèques-cadeaux et des paniers gourmands sont également  

disponibles dans notre magasin. 

Le cadeau idéal pour les fêtes de fin d'année !  

Merci de nous remettre votre commande à la boucherie 

Pour Noël   Commandes possibles jusqu'au 16 décembre / Retrait le 24 décembre entre 10h et 14h.  

Pour le nouvel an   Commandes possibles jusqu'au 23 décembre / Retrait le 31 décembre entre 10h et 14h.  



Plats principaux (à cuire soi-même) 

 Filet de dinde farci (+/- 1 kg – 3 à 4 personnes)     26 €   X …….. 

 Pintade farcie (+/- 1,5 kg – 4 personnes)      42 €   X …….. 

 Dinde festive farcie (+/- 3 kg – 7 à 8 personnes)    68 €   X …….. 

 Caille farcie (+/- 220 g)         12 €   X ……..   

“Shared dining” (à commander par multiples de 2) 

 Fondue (+/- 350 g/pp)       16 €/pp X …... + ...…. € ctn = …….. 

 Gourmet (+/- 350 g/pp)       18 €/pp X …... + ...…. € ctn = …….. 

 Gourmet accompagné de fromage raclette   24 €/pp X …... + ...…. € ctn = …….. 

 Plateau de charcuterie (+/- 300 g/pp)    18 €/pp X …... + ...…. € ctn = …….. 

 Plateau de fromages (+/- 300 g/pp)     18 €/pp X …... + ...…. € ctn = …….. 

 Buffet Breughel (+/- 350 g/pp)      22 €/pp X …... + ...…. € ctn = …….. 

 Fromage raclette (+/- 200 g) + charcuterie (+/- 150 g)  22 €/pp X …... + ...…. € ctn = …….. 

 CONSEIL : combinez avec nos grenailles aux romarin  7 € par 500 g  X …….. 

Plats principaux (à réchauffer uniquement) 
 Coucou de Malines fine champagne +chutney de pommes & airelles  52 € pour 2P X ……..  

  +légumes chauds +purée OU croquettes 

 Ragoût de cerf +chutney de pommes & airelles          52 € pour 2P X ……..  

  +légumes chauds +purée OU croquettes 

 Filets de sole, saumon & cabillaud avec sauce au vin blanc       52 € pour 2P X ……..  

  +légumes fins +purée OU croquettes 

 Magret de canard sauce à l'orange           48 € pour 2P X ……..  

  +légumes chauds +purée OU croquettes 

 Filet de pintadeau sauce au raisin +chutney de pommes & airelles  52 € pour 2P X ……..  

  +légumes chauds +purée OU croquettes  

 Carbonnade de bœuf +chutney & airelles +purée OU croquettes 46 € pour 2P X ……..  

 Bouchée à la reine +purée OU croquettes      44 € pour 2P X ……..  

Accompagnements 
 15 croquettes artisanales de pommes de terre     8 €                 X …….. 

 25 mini croquettes aux amandes       12 €         X …….. 

 15 croquettes artisanales à la truffe       9 €         X ……. 

 Purée de pommes de terre avec lait & beurre fermier   6 € par 500 g  X …….. 

 Gratin Dauphinois          9 € par 500 g  X …….. 

 Assortiment de légumes chauds       14 € pour 2P  X …….. 

 Chutney de pommes et airelles        14 € par 500 g  X …….. 

 Choix de sauces chaudes Fine Champagne, Sauce au poivre,  11 € par 1/2 L  X …….. 

  Béarnaise, Champignon, Raisins, Airelles 

Desserts 

 6 Pastel de nata         12 €   X …….. 

 Assortiment de 6 verrines de dessert     24 €   X …….. 

 Crème Brûlée (2 pièces)        9 €   X …….. 

 2 pâtisseries artisanales “Zucchero”     10 €   X ……..   

 Plateau de fromages (+/- 150 g/pp / par multiple de 2)  14 €/pp  X … + … € ctn = ….. 

 

Attention   Le mardi 23 et 30 décembre, notre magasin sera ouvert de 08h30 à 12h00. 

   Le mercredi 24 et 31 décembre, notre magasin sera ouvert de 08h30 à 12h00.  

Nous vous souhaitons à toutes et à tous un joyeux Noël et une bonne année 2026 ! 

Notre boucherie à la ferme sera fermée les 25 et 26 décembre ainsi que du 1 au 8 janvier.  

 

PAYÉ (...../12/2025)     ou À PAYER LORS DE L'ENLÈVEMENT 

………… € EN ESPÈCES / CB 


