
Aperitief / Hapjes 

Tapasplank (4 à 6 personen)       38 €    X …+ … € wb = ……..  

Assortiment warme hapjes (12 stuks)     20 €   X ……..  

Apero kroketjes kaas & garnaal (25stuks)     20 €   X …….. 

Apero glaasjes 6 assorti       24 €   X …….. 

Gebakken kippenvleugeltjes (12 stuks)     9 €   X …….. 

Mini vis & Sint-Jacob schelp (4 stuks)     18 €   X …….. 

Soepen 

Tomatensoep met balletjes       6 € / liter   X ……..  

Wortelsoep met knolselder       8 € / liter   X ……..  

Boschampignonsoep met spekreepjes     10 € / liter   X ……..  

Vissoep met stukjes witte vis       14 € / liter   X ……..  

Kreeftensoep Bisque                      14 € / liter   X ……..  

Voorgerechten (prijs is voor 2 personen) 

Scampi (12 stuks) in roze pepersaus OF kreeftensaus  26 €   X ……..  

Tongrolletjes (6 stuks) met witte wijnsaus     26 €   X ……..  

Sint-Jacob schelp  (2 stuks)       28 €   X ……..  

Duo van zalm millefeuille       22 €   X ……..  

Artisanale kaaskroketten (4 stuks)      12 €   X ……..  

Artisanale garnaalkroketten (4 stuks)     22 €   X ……..  

Vitello Tonato                    22 €   X ……..   

Twee gevulde portobello’s       20 €   X ……..   

Carpaccio van rund        22 €   X ……..   

Trio van huisgemaakte paté       20 €   X ……..   

Klant   …………………………………………….. 

Telefoonnummer  …………………………………………….. 

Email   …………………………………………….. 

Afhaling   …….. December 2025  …......uur 

Onze Feestfolder 

 

Laat deze feestdagen niet aan je voorbijgaan zonder te genieten  

van ons assortiment HOEVEVLEES ! 

Steak * Entrecôte * Chateaubriand * Filet Pure * Tournedos * Picanha * Kalfsvlees & assortiment opgevuld gebraad   

Er zijn ook cadeaubonnen en geschenkmanden te verkrijgen bij ons in de winkel .  

Het ideale eindejaarsgeschenk ! 

Bestelfolder enkel afgeven in onze winkel 

voor Kerst    bestellen mogelijk tot 16 December / Afhalen op 24 December tussen 10 & 14 uur 

voor Oud & Nieuw   bestellen mogelijk tot 23 December / Afhalen op 31 December tussen 10 & 14 uur 



Hoofdgerechten (zelf te bakken) 

Opgevulde kalkoenfilet  (+/- 1kg – 3 à 4 personen)  26 €  X ……..    

Opgevulde parelhoen  (+/- 1.5kg – 4 personen)  42 €  X ……..   

Opgevulde feestkalkoen (+/- 3kg – 7 à 8 personen)  68 €  X ……..   

Opgevulde kwartel   (+/- 220gr)    12 €  X ……..  

“Shared dining” (te bestellen per veelvoud van 2) 

Fondue (+/- 350gr/pp)      16 €/pp  X …...+...…. € wb = ……..  

Gourmet (+/- 350gr/pp)     18 €/pp  X …...+...…. € wb = ……..  

Gourmet vergezeld van raclettenkaas   24 €/pp  X …...+...…. € wb = ……..   

Charcuterieschotel (+/- 300gr/pp)    18 €/pp  X …...+...…. € wb = ……..  

Kaasschotel (+/- 300gr/pp)     18 €/pp  X …...+...…. € wb = ……..  

Breughelbuffet (+/- 350gr/pp)    22 €/pp  X …...+...…. € wb = ……..  

Raclettenkaas (+/- 200gr)+charcuterie (+/- 150gr)  22 €/pp  X …...+...…. € wb = ……..   

TIP : combineer met onze rozemarijn krielpapatjes   7 € per 500gr X ……..  

Hoofdgerechten (enkel op te warmen) 

Mechelse koekoek fine champagne +chutney appel/veenbes   52 € voor 2P X ……..  

 +warme groentjes +puree OF kroketjes 

Stoofpotje van hert +chutney appel/veenbes           52 € voor 2P X ……..   

  +warme groentjes +puree OF kroketjes 

Tongrolletjes, zalm & kabeljauw met witte wijnsaus    52 € voor  2P X ……..  

  & fijne groentjes +puree OF kroketjes 

Eendenfilet in sinaasappelsaus         48 € voor  2P X ……..  

  +assortiment van warme groentjes +puree OF kroketjes 

Parelhoenfilet met druivensaus +chutney appel/veenbes   52 € voor  2P X ……..  

  +assortiment van warme groentjes +puree OF kroketjes 

Rundstoofvlees +chutney appel/veenbes +puree OF kroketjes 46 € voor  2P X ……..  

Koninginnenhapje +puree OF kroketjes        44 € voor  2P X ……..  

Bijgerechten 

15 artisanale aardappelkroketten        8 €    X ……..  

25 mini amandelkroketjes       12 €   X ……..  

15 artisanale truffelkroketten        9 €    X ……..  

Aardappelpuree met melk & hoeveboter    6 € per 500gr X ……..   

Gratin Dauphinois         9 € per 500gr X ……..   

Assortiment warme groentjes       14 € voor 2P X ……..   

Chutney van appel en veenbessen      14 € per 500gr X ……..  

Warme sauzen Fine Champagne, Peperroom,    11 € per 1/2 L X ……..   
 Bearnaise, Champignon, Druiven, Veenbessen 

Desserten  

6 Pastel de nata          12 €  X ……..   

Assortiment 6 dessertglaasjes       24 €  X ……..   

Crème Brulée (2 stuks)        9 €  X ……..  

2 artisanale gebakjes “Zucchero”      10 €  X ……..  

Kaasschotel (+/- 150gr/pp / per veelvoud van 2)   14 €/pp X …+ … € wb = … 

 
Opgelet  op dinsdag 23 & 30 december is onze winkel open van 08.30 tot 12 uur 

   op woensdag 24 & 31 december is onze winkel open van 08.30 tot 12 uur 

Wij wensen onze klanten een prettige Kerst en een mooi nieuw jaar 2026 

De hoeveslagerij zal gesloten zijn op 25 & 26 december en van 1 tem 8 januari .   

 

BETAALD (….. /12/2025)     of TE BETALEN BIJ AFHALING      

…………….. € CASH / BC 


